
Nuestros menús



MENÚ DEGUSTACIÓN

Bodega 

Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero 131 aniversario

Agua mineral, café

Entradas
 

Ponche segoviano

Morcillas segovianas

Chorizo frito de nuestra olla

Degustación de Judiones de la Granja

 Cochinillo asado en nuestro horno de leña al Estilo DUQUE Maestro Asador de Segovia

Postre 

Segundo plato a elegir

49,00 euros (I.V.A. incluido)

Disponible todos los días menos en el servicio de medio dia de sábados, domingos y festivos.

Este menú se sirve para reservas de 10 comensales o más. Todos los asistentes deberán tomar el menú. Cambios disponibles por

motivos de dietas especiales e intolerancias. 

 
RESTAURANTE CASA DUQUE 

C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87 
www.restauranteduque.es 

http://www.restauranteduque.es/
http://www.restauranteduque.es/
http://www.restauranteduque.es/


MENÚ I

 
Bodega 

Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero 131 aniversario

Agua mineral, café

Entradas
 

Ponche segoviano

Judiones de la Granja

Morcilla segoviana frita y picadillo de la matanza

Ensalada fresca de cogollos con salmón al aroma de champán y eneldo

 Cochinillo asado en nuestro horno de leña al Estilo DUQUE Maestro Asador de Segovia
*

Brocheta de solomillo ibérico con champiñón, cebolla, pimiento asado y patatas panadera
*

Bacalao con salsa a la vizcaína

Postre 

Segundo plato a elegir

53 ,00 euros (I.V.A. incluido)

Disponible todos los días menos en el servicio de medio dia de sábados, domingos y festivos.
Este menú se sirve para reservas de 10 comensales o más. Todos los asistentes deberán tomar el menú. Cambios disponibles por

motivos de dietas especiales e intolerancias. 

 
RESTAURANTE CASA DUQUE 

C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87 
www.restauranteduque.es 
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MENÚ II

 
Bodega 

Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero 131 aniversario

Agua mineral, café

Entradas
 

Leche frita

Croquetas degambas al ajillo

 Soufflé de colas de cangrejode río con salsa de gambas
 

 Tartar de tomate condátiles,guacamoley salmón marinado 

 Cochinillo asado en nuestro horno de leña al Estilo DUQUE Maestro Asador de Segovia
*

Medallones de solomillo ibérico con patata panadera y salsa de trufas
*

Merluza a la cazuela con su guiso tradicional

(Plato creado por Dionisio Duque con el motivo del nacimiento de su nieta Andrea)

Postre 

Segundo plato a elegir

54 ,00 euros (I.V.A. incluido)

Disponible todos los días menos en el servicio de medio dia de sábados, domingos y festivos.

Este menú se sirve para reservas de 10 comensales o más. Todos los asistentes deberán tomar el menú. Cambios disponibles por

motivos de dietas especiales e intolerancias. 

 
RESTAURANTE CASA DUQUE 

C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87 
www.restauranteduque.es 

http://www.restauranteduque.es/
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MENÚ III

Bodega 

Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero 131 aniversario

Agua mineral, café

Entradas
 

Tarta tatín de manzana

Salteado de setas, trigueros y foie

Pimientos rojos asados con bonito

El paté hecho por nosotros, hojaldrado, con salsas de frutos rojos y naranja 

Cochinillo asado en nuestro horno de leña al Estilo DUQUE Maestro Asador de Segovia
 *

Solomillo de choto con su guarnición
*

Bacalao con salsa a la Vizcaína

Postre 

Segundo plato a elegir

56 ,00 euros (I.V.A. incluido)

Disponible todos los días menos en el servicio de medio dia de sábados, domingos y festivos.

Este menú se sirve para reservas de 10 comensales o más. Todos los asistentes deberán tomar el menú. Cambios disponibles por

motivos de dietas especiales e intolerancias. 

 
RESTAURANTE CASA DUQUE 

C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87 
www.restauranteduque.es 
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MENÚ IV

Bodega 

Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero 131 aniversario

Agua mineral, café

Entradas
Ensalada verde con aliño de mango y gamba crujiente 

Mollejas de cordero guisadas con verduras

Raviolis de changurro con jugo marinero y ligero aroma de trufas

Milhojas calientes de crema y nata con fondant de chocolate y tofe

 Cochinillo asado en nuestro horno de leña al Estilo DUQUE Maestro Asador de Segovia
*

Manita de cerdo rellena de boletus y piñones de nuestros pinares
(Plato creado por Dionisio Duque con el motivo del nacimiento de su nieto Luis) 

*
Lomos de Merluza Guisados con Gambas y Almejas

Postre 

Segundo plato a elegir

59,00 euros (I.V.A. incluido)

Disponible todos los días menos en el servicio de medio dia de sábados, domingos y festivos.

Este menú se sirve para reservas de 10 comensales o más. Todos los asistentes deberán tomar el menú. Cambios disponibles por

motivos de dietas especiales e intolerancias. 

 
RESTAURANTE CASA DUQUE 

C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87 
www.restauranteduque.es 
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MENÚ TURÍSTICO

Bodega 

Copa de Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero

Agua mineral

Primer plato
 

Arroz con leche

La típica sopa castellana

 Cochinillo asado en nuestro horno de leña al Estilo DUQUE Maestro Asador de Segovia

Postre 

Segundo plato 

33,00 euros (I.V.A. incluido)

Este menú se sirve para reservas de 30 comensales o más. Todos los asistentes deberán tomar el menú.
Disponible de Lunes a Viernes, excepto días festivos.
No disponible para reservas posteriores a las 12:00.

 
RESTAURANTE CASA DUQUE 

C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87 
www.restauranteduque.es 
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COPA DE ESPERA
 Si quierenunapequeñacopadeesperaantesdesumenúlessugerimos:

Vino y cerveza

Tacita de caldo o gazpacho, según temporada
*

Torreznos de la matanza
*

Queso curado

Estos menús son por encargo para un mínimo de 10 personas.
 

Se solicita anticipación de los 2º platos 48 horas antes de la celebración.

Para cualquier sugerencia, cambio o propuesta no duden en contactar con nosotros, estaremos
encantados de atenderles.

Bodega 

18,00 euros (I.V.A. incluido)

 
RESTAURANTE CASA DUQUE 

C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87 
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CENA CÓCTEL
 Cóctel Típico

Vasitos de caldo o gazpacho según temporada
*

Torreznos de la matanza
*

Queso curado
*

Croquetas de jamón
*

Chorizo de la olla en pan candeal
*

Tortillas de patata y calabacín
 

Bodega 

Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero 131 aniversario

Cerveza y agua

28,00 euros (I.V.A. incluido) 

 
RESTAURANTE CASA DUQUE 

C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87 
www.restauranteduque.es 
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CENA CÓCTEL
 Cóctel Clásico

Vasitos de caldo o gazpacho según temporada
*

Torreznos
*

Croquetas de gambas al ajillo
*

Chorizo de la olla en pan candeal
*

Cucharita de tartar de tomate
*

Mini daditos de soufflé
*

Cazuelita de callos
*

Brocheta de solomillo ibérico

 
Bodega 

Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero 131 aniversario

Cerveza y agua

Semifrío de limón
*

Daditos de ponche segoviano
*

Tocino de cielo

 
RESTAURANTE CASA DUQUE 

C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87 
www.restauranteduque.es 

 
48,00 euros (I.V.A. incluido) 
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	Segundo plato a elegir
	Cochinillo asado en nuestro horno de leña al Estilo DUQUE Maestro Asador de Segovia

	Postre
	Ponche segoviano
	Bodega  Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero 131 aniversario Agua mineral, café
	49,00 euros
	Disponible todos los días menos en el servicio de medio dia de sábados, domingos y festivos. Este menú se sirve para reservas de 10 comensales o más. Todos los asistentes deberán tomar el menú. Cambios disponibles por motivos de dietas especiales e intolerancias.
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	Judiones de la Granja
	Morcilla segoviana frita y picadillo de la matanza

	Segundo plato a elegir
	Cochinillo asado en nuestro horno de leña al Estilo DUQUE Maestro Asador de Segovia * Brocheta de solomillo ibérico con champiñón, cebolla, pimiento asado y patatas panadera * Bacalao con salsa a la vizcaína

	Postre
	Ponche segoviano

	Bodega
	Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero 131 aniversario Agua mineral, café
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	Tartar de tomate condátiles,guacamoley salmón marinado
	Soufflé de colas de cangrejode río con salsa de gambas
	(Plato creado por Dionisio Duque con el motivo del nacimiento de su nieta Andrea)

	Croquetas degambas al ajillo

	Segundo plato a elegir
	Cochinillo asado en nuestro horno de leña al Estilo DUQUE Maestro Asador de Segovia * Medallones de solomillo ibérico con patata panadera y salsa de trufas * Merluza a la cazuela con su guiso tradicional

	Postre
	Leche frita

	Bodega
	Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero 131 aniversario Agua mineral, café
	,00 euros
	Disponible todos los días menos en el servicio de medio dia de sábados, domingos y festivos. Este menú se sirve para reservas de 10 comensales o más. Todos los asistentes deberán tomar el menú. Cambios disponibles por motivos de dietas especiales e intolerancias.
	RESTAURANTE CASA DUQUE  C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87  www.restauranteduque.es



	MENÚ III
	Entradas
	Pimientos rojos asados con bonito
	El paté hecho por nosotros, hojaldrado, con salsas de frutos rojos y naranja
	Salteado de setas, trigueros y foie

	Segundo plato a elegir
	Cochinillo asado en nuestro horno de leña al Estilo DUQUE Maestro Asador de Segovia
	* Solomillo de choto con su guarnición  * Bacalao con salsa a la Vizcaína

	Postre
	Tarta tatín de manzana
	Bodega  Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero 131 aniversario Agua mineral, café
	,00 euros
	Disponible todos los días menos en el servicio de medio dia de sábados, domingos y festivos. Este menú se sirve para reservas de 10 comensales o más. Todos los asistentes deberán tomar el menú. Cambios disponibles por motivos de dietas especiales e intolerancias.
	RESTAURANTE CASA DUQUE  C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87  www.restauranteduque.es



	MENÚ IV
	Entradas Ensalada verde con aliño de mango y gamba crujiente
	Mollejas de cordero guisadas con verduras
	Raviolis de changurro con jugo marinero y ligero aroma de trufas
	Segundo plato a elegir
	Cochinillo asado en nuestro horno de leña al Estilo DUQUE Maestro Asador de Segovia * Manita de cerdo rellena de boletus y piñones de nuestros pinares (Plato creado por Dionisio Duque con el motivo del nacimiento de su nieto Luis)  * Lomos de Merluza Guisados con Gambas y Almejas

	Postre
	Milhojas calientes de crema y nata con fondant de chocolate y tofe
	Bodega  Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero 131 aniversario Agua mineral, café
	59,00 euros
	Disponible todos los días menos en el servicio de medio dia de sábados, domingos y festivos. Este menú se sirve para reservas de 10 comensales o más. Todos los asistentes deberán tomar el menú. Cambios disponibles por motivos de dietas especiales e intolerancias.
	RESTAURANTE CASA DUQUE  C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87  www.restauranteduque.es



	MENÚ TURÍSTICO
	Primer plato
	La típica sopa castellana

	Segundo plato
	Cochinillo asado en nuestro horno de leña al Estilo DUQUE Maestro Asador de Segovia

	Postre
	Arroz con leche
	Bodega  Copa de Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero Agua mineral
	33,00 euros
	Este menú se sirve para reservas de 30 comensales o más. Todos los asistentes deberán tomar el menú. Disponible de Lunes a Viernes, excepto días festivos. No disponible para reservas posteriores a las 12:00.
	RESTAURANTE CASA DUQUE  C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87  www.restauranteduque.es



	COPA DE ESPERA
	Si quierenunapequeñacopadeesperaantesdesumenúlessugerimos:
	Tacita de caldo o gazpacho, según temporada * Torreznos de la matanza * Queso curado
	Bodega
	Vino y cerveza
	18,00 euros
	Para cualquier sugerencia, cambio o propuesta no duden en contactar con nosotros, estaremos encantados de atenderles.
	Estos menús son por encargo para un mínimo de 10 personas.
	Se solicita anticipación de los 2º platos 48 horas antes de la celebración.
	RESTAURANTE CASA DUQUE  C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87  www.restauranteduque.es


	CENA CÓCTEL  Cóctel Típico Vasitos de caldo o gazpacho según temporada * Torreznos de la matanza * Queso curado * Croquetas de jamón * Chorizo de la olla en pan candeal * Tortillas de patata y calabacín


	Bodega
	Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero 131 aniversario
	Cerveza y agua
	28,00 euros
	RESTAURANTE CASA DUQUE  C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87  www.restauranteduque.es
	CENA CÓCTEL  Cóctel Clásico Vasitos de caldo o gazpacho según temporada * Torreznos * Croquetas de gambas al ajillo * Chorizo de la olla en pan candeal * Cucharita de tartar de tomate * Mini daditos de soufflé * Cazuelita de callos * Brocheta de solomillo ibérico
	Semifrío de limón * Daditos de ponche segoviano * Tocino de cielo


	Bodega
	Vino Tinto joven D.O. Ribera del Duero 131 aniversario Cerveza y agua
	48,00 euros
	RESTAURANTE CASA DUQUE  C/ Cervantes,12.40001Segovia.Tel.92146 24 87  www.restauranteduque.es



