Degustacior de entrantes

Cremita fina de maiz '

Tartar de salmén con sopa de yogur brotes

y cigala en tempura de corteza
Coca de verduras con mozzarella albahaca y jamén

Canelén crujiente

Segundo- o elegir '
' Lomito de merluza sobre cama de chipirones y su caldo

gelatinoso al eneldo

0

' Canrrillera de cerdo ibérico ' '
v Y

Postre

' Milhojas de queso y tofe con manzana smitch '
4 Bodega v

Vino tinto D.O. Ribera de Duero “La Horra” crianza,

' agua mineral, café y aguardiente de la casa
directo
yo Musico eV
ov P £U17 de febvero
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